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CASA FONDATA NEL 1934

"Toscana Rosso

Marchio: Zipolino
Denominazione: Rosso toscano |.G.T
Zona di produzione: prodotto in Toscana, Italia.

Vitigni: 95% Sangiovese 5% altri vitigni complementari a bacca rossa
Gradazione: 12%

Sistema di allevamento: Guyot e cordone speronato

Tipologia di terreno: medio impasto, argilloso, calcareo o sabbie.

Note Organolettiche: E un vino brioso, vivace, giovane con una buona
struttura. Di colore rosso rubino di media intensita e profumo fruttato.

Abbinamenti gastronomici: si accompagna felicemente con quasi tutti i
piatti leggeri, carni e formaggi di media stagionatura.

Temperatura degustazione: 16-18 C

Formati Disponibili: - cartone x 6 0 12 bottiglie 75cl
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