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CASA FONDATA NEL 1934

"Toscana Rosso

Marke: Zipolino
Bezeichnung : Rosso toscano |.G.T.
Produktionsflache : produziert in der Toskana.

Rebsorten : 90% Sangiovese 10% Canaiolo Nero
Abstufung : 12%

Anbausystem : Guyot und Kordon

Bodenart : mittel-texturiert, Ton, Mergel

Sensorik : Ist ein spritzieger, lebhafter, junger, rubinroter Wein mittlerer
Intensitdt. Dank dieser Eigenschaften empfiehlt er sich, bei
Zimmertemperatur, zu beinahe jeder Art leichter Gerichte.

Speisebegleiter : es geht gut mit fast allen leichten Gerichten, Fleisch
und reifem Kase.

Serviertemperatur : 16-18 C

Erhaltlich in den GréRen : - karton x 6 oder 12 Flaschen 75cl
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